
Menú Navidad
y Sant Esteban 

2 0 2 5



PICADA PARA COMPARTIR

PRINCIPAL

Picaña de vaca “Txogitxu”
Coca de cristal bien tostada con tomate

Croquetas de jamón
Taquitos de merluza de pincho

Pollo de campo  a la catalana relleno de piñones y orejones

POSTRE

Cremoso de chocolate “mi cuit” con avellana

MENÚ DE
NAVIDAD

PRIMERO

Escudella i carn d’olla

PETIT FOURS

Churros con crema de la pasión y chocolate especiado
Servicio de pan y mantequilla echiré

Café 100% Eco

El día más familiar del año se celebra al estilo MODO: con una mesa elegante, aromas de
hogar reinterpretados con técnica y corazón.

 Cada plato revive las raíces de la cocina navideña catalana con un toque contemporáneo.
 Un festín de sabor, calma y conversación.

BODEGA

Obsequi, Garnacha blanca y Sauvignon blanc,
D.O. L’Empordà

Salvio, TInta fina, Merlot y Cabernet
Sauvignon, D.O. Ribera del duero

90€
persona (IVA incluido)



MENÚ INFANTIL

PARA COMPARTIR

PRINCIPAL

Patatas chips Torres
Croquetas de jamón ibérico

Milanesa de ternera acompañado de patatas fritas

POSTRE

Helado de vainilla de Sandro Desii

NAVIDAD

ENTRANTES

Sopa de galets rellenos “pilota”

BEBIDA

Agua y refresco

45€
persona (IVA incluido)

(Menú infantil hasta 12 años)



persona (IVA incluido)

PARA COMPARTIR

PRINCIPAL

Picaña de vaca “Txogitxu”
Coca de cristal bien tostada con tomate

Croquetas de jamón
Taquitos de merluza de pincho

POSTRE
Cremoso de chocolate “mi cuit” con avellana

BODEGA

Obsequi, Garnacha blanca y Sauvignon blanc, D.O. L’Empordà
Salvio, TInta fina, Merlot y Cabernet Sauvignon, D.O. Ribera del duero

MENÚ DE
SAN ESTEBAN

PRIMERO

Canelones de rostit trufado

PETIT FOURS

Churros con crema de la pasión y chocolate especiado
Servicio de pan y mantequilla echiré

Café 100% Eco

90€

El día después de Navidad, cuando el ritmo baja y la familia sigue en la mesa, en
MODO Barcelona se celebra la tradición con un toque refinado.

 Los canelones trufados se convierten en el símbolo de la cocina honesta, el sabor se
alarga en sobremesas tranquilas y el ambiente se llena de risas suaves y buen vino.

🎤 Música en directo: 17h - 19h

PRIMONOS

Pollo de campo  a la catalana relleno de piñones y orejones



MENÚ INFANTIL
SAN ESTEBAN

PARA COMPARTIR

PRINCIPAL

Patatas chips Torres
Croquetas de jamón ibérico

Canelones de la iaia

POSTRE

Helado de vainilla de Sandro Desii

ENTRANTES

Sopa de galets rellenos “pilota”

BEBIDA

Agua y refresco

(Menú infantil hasta 12 años)

45€
persona (IVA incluido)

🎤 Música en directo: 17h - 19h

PRIMONOS



HORARIOS
El jueves 25 de diciembre se celebrará la comida de Navidad y podrán disfrutar

del espacio a partir de las 13.00h.
El viernes 26 de diciembre se celebrará la comida de San Esteban. Podrán

disfrutar del espacio a partir de las 13:00h y a partir de las 17.00h ofreceremos
un tardeo de la mano de LOS PRIMONOS.

CONDICIONES DE RESERVA
Menú a mesa completa: Menús disponibles para reservas desde 8 comensales.
Para confirmar la reserva, es obligatorio proporcionar una tarjeta de débito o
crédito y realizar el pago del menú. Solo se realizarán modificaciones en los

menús en caso de alergias o intolerancias alimentarias informadas con
antelación.

FORMAS DE PAGO
El pago total de los menús se hará a través de la página web de Modo

Barcelona.
www.vivemodo.com

POLÍTICAS DE CANCELACIÓN
La reserva puede ser cancelada 72 horas antes de la fecha del evento sin

suponerle ningún coste adicional. Si cancela después, le cobraremos 50 euros
por persona a la tarjeta facilitada. Si se modifica el número de comensales de la

reserva durante las últimas 24 horas, se realizará el cobro del menú integro.

MÁS INFORMACIÓN
Para cualquier tipo de información puede dirigirse a: pr.bcn@vivemodo.com
 Teléfono: 633 538 510 Horario: lunes a domingo 10:00h a 21:00h; Para todos

aquellos datos que deseen conocer acerca de Modo. www.vivemodo.com 



RESERVAS

pr.bcn@vivemodo.com
www.vivemodo.com


